KAPOSVÁR MEGYEI JOGÚ VÁROS
POLGÁRMESTERE

1. változat

E L Ő T E R J E S Z T É S
a Kinizsi Pál Élelmiszeripari Szakképző Iskola és Gimnáziumban a tejtermékgyártó szakmai képzés indításáról

Az iskola igazgatója azzal a kéréssel fordult a fenntartó Önkormányzathoz, hogy 2008.szeptember 1-től újra indíthassa a 33 541 07 1000 00 00 OKJ számú tejtermékgyártó szakiskolai szakmai képzést. Kérésének indoka a kaposvári székhelyű FINO-FOOD Kft. /7400 Kaposvár, Izzó u.9./ iskolához eljuttatott beadványa /1.sz. melléklet /, melyben a tejipari szakiskolai szintű szakképzés megszervezését kezdeményezik. A cég a vonatkozó közgyűlési határozattal összhangban vállalja a gyakorlati képzés megszervezését, valamint tanulószerződés megkötését. Az iskola feladata a szakképző szakaszban a 11-12. évfolyamon a  szakmai elméleti képzés biztosítása.

Az iskola 2008.szeptember 1-től a szakképző szakaszban kétéves képzési idővel /11-12.évfolyam/ szervezné meg  1 szakmai csoport  indítását azzal a feltétellel, hogy legalább 12 tanulóval az általánosan képző szakaszt, a 9-10. osztályt eredményesen befejező tanulóiból hozná létre. 

A 11. évfolyamos tejtermékgyártó tanulócsoport évi 481 szakelméleti órája 37 tanítási héttel osztva heti 13 tanóra biztosítását igényli. További  2-2 óra szükséges az ún. szabadon választható kötelező szakelméleti tantárgy tanítására, valamint a Kt. 52.§ (7) bekezdése alapján a szakképző szakaszban a heti óraszám 5%-ának az  igénybe vételére, vagyis összesen  heti 17 szakelméleti órára. /2.sz. melléklet, a tejtermékgyártó szakma  heti óraterve / 

A tejtermékgyártó szakmai csoport bér- és járulékigénye:


-  2008.szeptember 1-december 31.

                       20 hét x 17 óra x 1895 Ft =    644 300 




   munk. járulék               =    206 176

                        Összesen                               850 476 Ft

-  2009.január 1- június 30.

                       16 hét x 17 óra x 1895 Ft =    515 440




   munk. járulék               =    164 940

                        Összesen                               680 380 Ft

Bér együtt:   1 159 740 Ft + m.jár.:               371 116 Ft

Összesen éves szinten:                               1 530 856 Ft

A dologi kiadással – 300 e Ft éves szinten – megnövelt teljes összeg 1 830 856 Ft. A fenntartót terhelő, 2008-ra eső bér és járulék összegét – 850 476 Ft – a céltartalékból kell biztosítani. A következő tanévtől ezen összeg kétszerese az igény változatlan normatív támogatással számolva.

Az iskola a szükséges tárgyi és személyi feltételekkel rendelkezik. Mivel kifejezetten vállalati kezdeményezésről van szó, a képzés indítása összhangban van azokkal az önkormányzati stratégiai célkitűzésekkel, amelyek a gazdaság felől érkező képzési igények kielégítésére irányulnak.

Kérem a T. Közgyűlést a tejtermékgyártó szakmai képzés indításának a támogatására.

Kaposvár, 2008. március 27.                
                                    Szita Károly

                                                                                                          polgármester

HATÁROZATI  JAVASLAT:

Kaposvár Megyei Jogú Város Közgyűlése döntött arról, hogy a Kinizsi Pál Élelmiszeripari Szakképző Iskola és Gimnázium 2008.szeptember 1-től a tejtermékgyártó szakmában a szakképző szakaszban kétéves képzési idővel 1 szakmai csoportot  indíthat. A gyakorlati képzést a FINO-FOOD Kft. /7400 Kaposvár, Izzó u.9./ szervezi. A fenntartót terhelő, 2008-ra eső 644 300 Ft bér és 206 176 Ft járulék összegét – összese 850 476 Ft – a költségvetési céltartalékból kell biztosítani.

Felelős:             Szita Károly polgármester

Közreműködik: Stickel Péter igazgató,

                          Molnár György igazgató,

                          Balázs Tibor igazgató

Határidő: 2008.szeptember 1., illetve éves költségvetésének elfogadása
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FINO-FOOD Kft.

F,?g?fa Telephely: 7400 Kaposvr, 1226 u. 9.
Tel: 82/529-140., Fax: 82/529-130.
Kinizsi Pdl Elelmiszeripari Szakképzs Iskola Elkezts;ditomar
Es Gimnizium R
7400 Kaposvar,
Baross G. u. 19. Ogyintéz6:

Tel: 82/312-177

Balézs Tibor
igazgat6
részére

Térgy: Tejipari szakképzés inditdsa

Tisztelt Baldzs Tibor Igazgat6 Ur!

Elézetes egyeztetéseinkre hivatkozva kérem, hogy a szakkozépiskolai képzés keretein beliil
inditsa Gjra a tejipari szakképzést kb. 15 didk / év létszdmmal.

Kaposvari tejlizemiinkben jelenleg 110 dolgozéval 65-70 000 liter tejet dolgozunk fel. A
feldolgozott tej mennyiségét 2 éven beliil szeretnénk kb. 50%-al névelni, melyhez
természetesen az alkalmazotti 1étszdm bdvitésére is sziikség lesz.

Mivel tizemiink a desszert tejtermékeken kiviil mindenfajta tejterméket gyart, igy megfelelé
gyakorlati helyet tudunk biztositani a képzés idétartamara.

Oriisi jelentSséggel bima, ha szakképzett munkaerével tudnénk béviilni, hiszen jelenleg a
betanitési folyamat és a megfelel6 szakemberek felkutatésa rengetek energiankat emészti fel.

Pozitiv valaszéban bizva!

Tisztelettel,

HGpcn

Szommerny
Ugyvezetd igazgats
Fino-food Kft.

Kaposvar, 2008. januar 15.
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9. JAVASOLT ORATERV

Sorszdm Tantdrgy megnevezése L. évfolyam 1L évfolyam Osszes
37 hét 34 hét
OSraszam

1. Osztalyfoniki 6ra 37 34 71
2. Testnevelés 74 68 142
3 Munkavédelem és 74 74

higiénia
4. | Gazdilkodisi ismeretek 68 68 |
5. |Tejipari technolégia 185 170 355
6. | *Tejipari gépek és 111 102 213

berendezések

Kotelezd elmélet 5sszesen 481 442 923
7. **Tejipari gyakorlatok 555 578 1133
8. | Nyari osszefiiggd szakmai

gyakorlat (4 hét) 140 140

Kotelezd gyakorlat

Bsszesen 695 578 1273

Kotelezd tantargyak

Bsszesen 1176 1020 2196
9. Szabadon vilaszthaté

kitelezé elméleti

tantirgyak 74 68 142
10. Szabadon vilaszthaté

kotelezé gyakorlati

tantirgyak 148 102 250

Szabadon vilaszthato

kotelez tantargyak

Osszesen*** 222 170 392

Osszes éraszém 1398 1190 2588

Megjegyzés:

* A tejipari gépek és berendezések tantérgy tananyaga tartalmazza a szakirinyd gép és
miiszerismereteket.

** A tejipari gyakorlatok tantirgy tananyaga tartalmazza az élelmiszer-vizsgalat és a tejipari
gépek gyakorlati anyagat.

*+* A tovabbiakban kotelezd fakultativ tantdrgyak
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